
SERVIR
À 10°

3 ANS SUR
LATTES

COMMENTAIRE DE DÉGUSTATION

Robe or pâle à reflets argentés révélant
des bulles vives et fines.
Nez complexe dominé par des arômes
de fruits noirs et de fruits rouges.
Une bouche équilibrée marquée par
une belle acidité et une finale
charmeuse laissant une empreinte
tactile délicate. Une cuvée élégante
qui, par son faible dosage, laisse
s'exprimer toute la puissance et le
corps du Pinot Noir.

Pinot Noir

PALETTE OLFACTIVE

NOS ENGAGEMENTS

ACCORDS METS-VINS
Filet Mignon de veau,
pleurotes et fondue de
chaource.

100%

CHAMPAGNE GÉRIN & FILS
11 rue de la Couple, 51160 Mareuil-sur-Ay

03.26.53.85.73

champagnegerin@gmail.com

@champagne_gerin

Champagne Gérin

nosbellesterres.com

Lundi au Jeudi 
8h - 17h
Vendredi 
8h - 11h

Horaires d’ouverture

g/L5

GRAND CRU 


