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COMMENTAIRE DE DEGUSTATION

Robe or pale a reflets argentés révélant de
fines bulles.

Nez complexe dominé par des ardmes
d'agrumes, de fleurs blanches, de poire et
de cheévre-feuille.

Une bouche minérale marquée par une
belle acidité et une texture crémeuse. Une

ACCORDS METS-VINS
Carpaccio de St Jacques
accompagné d'une
vinaigrette de mangue.

cuvée raffinée qui, par son faible dosage, . NOS ENGAGEMENTS
laisse s'exprimer toute la finesse et ~ N A e
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@) Horaires d'ouverture @ CHAMPAGNE GERIN & FILS '@l @champagne_gerin
L am Jevch 11 rue de la Couple, 51160 Mareuil-sur-Ay
8h - 17h f Champagne Gérin
Vendredi @ 03.26.53.85.73

8h - 11h
Champagnegerin@gmail.com @; nosbellesterres.com



