
SERVIR
À 10°

3 ANS SUR
LATTES

COMMENTAIRE DE DÉGUSTATION

Robe or pâle à reflets argentés révélant de
fines bulles.
Nez complexe dominé par des arômes
d'agrumes, de fleurs blanches, de poire et
de chèvre-feuille.
Une bouche minérale marquée par une
belle acidité et une texture crémeuse. Une
cuvée raffinée qui, par son faible dosage,
laisse s'exprimer toute la finesse et
l'élégance du Chardonnay.

Chardonnay

PALETTE OLFACTIVE

NOS ENGAGEMENTS

ACCORDS METS-VINS
Carpaccio de St Jacques
accompagné d'une
vinaigrette de mangue.

100%

NOS MÉDAILLES

CHAMPAGNE GÉRIN & FILS
11 rue de la Couple, 51160 Mareuil-sur-Ay

03.26.53.85.73

champagnegerin@gmail.com

@champagne_gerin

Champagne Gérin

nosbellesterres.com

Lundi au Jeudi 
8h - 17h
Vendredi 
8h - 11h

Horaires d’ouverture

g/L5

GRAND CRU 


